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12. SINIF BiYOLOJi DERSI
2. DONEM 1. ORTAK YAZILI SENARYOLARINA YONELiIK SORU ORNEKLERI

Senaryolar, okul genelinde yapilacak ortak sinavlara yonelik olusturulabilecek farkl yazili érneklerini ifade
eder. Genel Mudirligimuzce egitim kurumu sinif/alan ziimrelerine 6érnek olusturmasi agisindan konu soru dagi-
lim tablosunda verilen érnek senaryolarda yer alan kazanimlardan bazilarina yénelik soru érnekleri hazirlanmigtir.

Okul genelinde uygulanacak ortak sinavlar, egitim kurumu sinif/alan zimreleri tarafindan ilan edilen konu
soru dagilim tablolari géz 6niinde bulundurularak agik uglu veya acik ucglu ve kisa cevapli sorulardan olusacak
sekilde yapilacaktir. Coktan segmeli, eslestirme, dogru/yanhs gibi diger soru tirleri kesinlikle kullaniimayacaktir.
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2. dénem konu soru dagilim tablolarina Soru ¢dzimlerine ulagsmak
ulagmak i¢in karekodu okutunuz. icin karekodu okutunuz.
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Not: Soru 6rneklerinin kazanimlari, 6gretmenlerimizin kazanim ve sorulari eslestirmesi icin verilmis; bilgilendirme
amaclidir. Yapilacak olan yazili sinavlarda bu kazanim ifadelerine sinav k&gitlarinda yer verilmeyecektir.



https://meb.ai/47KOp5
https://meb.ai/0oos9a55
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12.2.3.1. Kemosentez olayini aciklar.

1. Bazi mikroorganizmalar, cevrelerindeki inorganik bilesenleri oksitleyerek enerji elde eder. Bu streg, atik su
aritma islemlerinde 6nemli bir rol oynar ve 6zellikle amonyak, kikurt ve demir gibi kirleticilerin giderilmesi,
gevre kirliliginin azaltiimasi ve aritma surecinin etkinliginin artirilmasi agisindan kritik bir ydontemdir.

Bu siiregte gorev alan mikroorganizmalarin beslenme seklinin adini ve tanimini yaziniz.

12.2.4.1. Hiicresel solunumu aciklar.

2. Tursu yapiminda, taze sebzeler (6rnegin salatalik, biber, havug) iyice yikanarak dogranir ve sterilize edilmis
bir kaba yerlestirilir. Uzerine su ve tuz karisimi eklenir, ardindan kabin agzi hava almayacak sekilde kapa-
tilir ve Uzerine bir 6rtt ortaldr. Bu sekilde oda sicakliginda 3-7 gun arasinda bekletilen sebzeler, dogdal bir
fermantasyon slrecine girer. Bu sire zarfinda sebzelerin lezzetleri degisir ve tursu olgunlasarak tiketmeye
hazir hale gelir.

Tursu yapim siirecinde gergeklesen fermantasyon ¢esidini ve bu fermantasyon siirecinde olusan
ortamin tursu yapimina sagladigi katkilan agiklayiniz.



