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Neler Ö¤rendik ?

22.
ETK‹NL‹K

Bafllamak ‹çin

Birlikte Yapal›m

S›v›lar› Dondural›m m›?
Bu etkinli¤in sonunda, “S›v› maddeler

so¤utulduklar›nda ne gibi de¤iflime u¤rar?” sorusunu

cevapland›raca¤›z.

Ketçap, limonata, mum, bir miktar margarin, haz›r salep,
sütlü çikolata, buz kal›b›, kafl›k, saat, ›s›t›c›, 3 adet kap

• Maddelerden hangisi di¤erlerinden önce de¤iflime u¤rad›?
• Bafllang›çta s›v› olan maddeler buzdolab›nda bekletilince hâl de¤ifltirdi mi?
• Tepsideki maddeler bir süre bekletildikten sonra ne gibi de¤iflime 

u¤ram›flt›r?

Ne Oldu?

• Sütlü çikolatay›, margarini ve mumu ayr› kaplarda ›s›tarak eritelim.

• Bir buz kal›b›n›n bölümlerine eritti¤imiz maddelerden birer kafl›k koyal›m.

• S›v› olan limonata, salep ve ketçaptan da birer kafl›k koyal›m.

• Buz kal›b›n› buzlu¤a yerlefltirelim.

• 2-3 saat sonra, buz kal›b›n› buzluktan ç›kar›p, maddeleri tepsiye 

boflaltarak  de¤iflim olup olmad›¤›n› bir süre gözlemleyelim.

Maddeyi Tan›yal›m


